Konferenslunch — KalmarSalen

Till luncher serveras alltid nybakat brod och smoér samt en krispig gronsallad, fruktfat,
kaffe och chokladbit. Lunchen serveras som buffé

Kalla luncher

Inkokt fjordlaxfilé med dillhollandaise, potatissallad med farska primérer samt rostade rotsaker fran
Solmarka gard.

Olandskyckling glaserad med honung- och balsamico, serveras med pastasallad pa kramig fetaost
och gronsaker samt hoummus

Smokeyliquidbiffar med fetaost och chili serveras med het salsa, tzatsiki och potatissallad

Varma luncher (pa buffé)
Fiskgratang med lax, torskfilé och handskalade rakor
Grekisk farsbiff med fetaost och soltorkade tomater serveras med rastekt potatis, tzatsiki och skysas

Ortmarinerad helstekt benfri kotlettrad serveras med rastekt potatis, champinjonsas och varma
gronsaker

Kottfarslimpa med kokt potatis, graddsas, rarorda lingon och marinerade broccoli och blomkal
Bouillabaise med aioli

Kycklinggryta med kokosgradde, gronsaker och farska orter serverat med kryddat ris
Chili con carne med tacochips och ris

Anglamats laxlasagne med farsk spenat och riven lagrad ost

Hemgjorda fiskburgare med smak av vitlok och orter, serveras med rostad potatis och myntayoghurt

Kapris- och ortoverbakad torskfilé med citronmarinerade rotfrukter fran Solmarka Gard, serveras
med pepparrot och brynt dillsmoér

Ort- och pancopanerad sejfilé med firskpotatis serveras tillsammans med chili- och sesammarinerad
pakchoi och limeyoghurt

Vegetariska luncher

Anglamats vegetariska fro- och rotfruktsbiffar serveras med basilikacréme, het salsa och ugnsbakad
potatis

Hemgjorda smokyliquidbiffar gjorda pa quornfars smaksatta med fetaost och chili, serveras med
ratatouille, tzatsiki och klyftpotatis




