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FIRA KARLEKEN
HOS OSS

Valkommen att kontakta oss pa: konferens@kalmarsalen.se




INGAR LOKAL - GLASANNEXET

Brudskal Cava, ett glas Grundhyra: 15 O00kr
Tid: 14:00-01:00 (samt 5 timmar dagen innan)
Tva snittar Tillaggstid 1 000kr per timme

Stadning ingar
Vin till forratt och varmratt inkl. pafylining

o o o MOBLERING
Tva ratters meny “"Klassisk . .
Langbord: max 200 sittande
Kaffe/te och bréllopstarta Runda bord: max 100 sittande, hyra tillkommer
med 6 O00kr
Enklare snittblommor pa borden Minimum antal personer: 50

Dukning med vita linnedukar, servetter och LED-varmeljus

2 timmars konsultation med projektledare DEKORATION

Se vara dekorationspaket dar ni far
hjalp av vara erfarna och kreativa
projektledare

KUVERTPRIS
995:- (lokal tillkommer) OVRIGT

Serveringspersonal ingar
Barpersonal ingar

Alla priser ar inkl. moms



Dekoration: Vester Design
Fotograf: Cornelia Hoglind

INGAR

Brudskal Cava med pafylining

Tva snittar

Vin till forratt och varmratt inkl. pafylining

Tva ratters middag meny “Storslaget”

Dessertvin / Avec 3cl

Kaffe/te och bréllopstarta

Vickning - korv med bréd och lask/mineralvatten
Enklare snittblommor pa borden

Vita stolséverdrag

Dukning med vita linnedukar, linneservetter och
LED-varmeljus

2 timmars konsultation med projektledare

LOKAL - GLASANNEXET

Grundhyra: 15 000kr

Tid: 14:00-01:00 (samt 5 timmar dagen innan)
Tillaggstid 1 000kr per timme

Stadning ingar

MOBLERING

Langbord: max 200 sittande

Runda bord: max 100 sittande, hyra tillkommer
med 6 000kr

Minimum antal personer: 50

DEKORATION

Se vara dekorationspaket dar ni far
hjalp av vara erfarna och kreativa
projektledare

OVRIGT

Serveringspersonal ingar
Barpersonal ingar

KUVERTPRIS

1310:- (lokal tillkommer)

Alla priser ar inkl. moms



DEKORATIONSPAKET

LILLA STORA

LED-kronljus pa borden LED-kronljus pa borden
Bukett i neutrala farger pa borden Bukett i valfri farg pa borden
Menykort Menykort

1timmes extra konsultation med vara erfarna Miljdbelysning

projektledare vid ett tillfalle

Takdekoration i vita/neutrala farger
PRIS

Bordsplaceringskarta
70:- per person

Bordsnumreringsskylt
Individuella placeringskort

Rosett pa stolarna (valfritt)

2 timmars extra konsultation med vara
erfarna projektledare vid ett tillfalle

PRIS

233:- per person

Alla priser ar inkl. moms



MENY 2025

KLASSISK

Snittar till brudskal
Hummus pa harissa & mynta

Parmesan & potatis

Sotad gurka & prastostcreme

Forratter

Tartar pa rodbetor fran trakten med apelsin, variation
pa svensk getost, krispig potatis samt liten sallad pa
skott och orter

Kramig royal pa lantdgg och lagrad préastost fran

Kalmar mejeri serveras med gulbetor, potatisbarigoule

och fankalspuffat bovete

Varmratter

Sotad och bakad spetskal med krossade rotsaker fran
trakten med brynt smor och dill,

vitvinssas, broccoli dressad med krasse och syrad
majrova

Brynt 6landsk kyckling med svamp och tryffelkram,
rostad kycklingsky med vitlok, bakelse pa krossad
potatis fran trakten smaksatt med lagrad ost fran
Kalmar mejeri samt crudite pa gronsaker fran
Vassmolosa

Mjukbakad regnbagslax fran Fjallsjo, krossade
rotsaker fran trakten med brynt smor och

dill, vitvinssas, broccoli dressad med krasse och syrad
majrova

BROLLOPSTARTA

Brollopstartan designas, bakas och levereras av var
lokala leverantor Catarina pa Cake by Esbjornsson i
Karemo utanfor Kalmar.

Klassisk

Cremefargad tarta i niva kladd med marangsmaorkram

& akta blommor.

Storslaget

Vit tarta kladd med marangsmaorkram & sockerpasta.
Dekorerad med monster, sidenband och akta
blommor.

*Onskas provsmakning av meny och tdrta kan det
tillgodoses mot en tilldggskostnad

STORSLAGET

Snittar till brudskal
Heta rakor & gurka

Tunt skuret innanlar i 1att pepparrotscreme & dill

Sotad gurka & prastostcreme

Forratter
Toast Skagen pa handskalade rakor med rostat brod,
hemvevad majonnas, rodlok, citron, dill och 16jrom

Kramig royal pa lantdgg och lagrad préastost fran Kalmar
mejeri serveras med gulbetor, potatisbarigoule och
fankalspuffat bovete

Tartar pa rédbetor fran trakten med apelsin, variation pa
svensk getost, krispig potatis samt liten sallad pa skott
och orter

Terrine pa Solbackakyckling med appelsyltad morot,
friterad purjoldk och emulsion pa Karljohansvamp

Varmratter

Rostad butternutpumpa med terrine pa krossad potatis
samt lagrad ost fran Olands kéksmejeri, aromatisk
ramslokschimichurri, kram pa 6landska bénor smaksatt
med citron och rostad vitlok samt en frasig musli pa
rotfrukter

Brynt 6landsk kyckling med svamp och tryffelkram,
rostad kycklingsky med vitlok, bakelse pa krossad potatis
fran trakten smaksatt med lagrad ost fran Kalmar mejeri
samt crudite pa gronsaker fran Vassmolosa

Vinbraserad oxkind fran trakten, serveras med terrine pa
krossad potatis samt lagrad ost fran Olands kéksmejeri,
aromatisk ramslékschimichurri, krém pa élandska bonor
smaksatt med citron och rostad vitlok samt en frasig
musli pa rotfrukter

Mjukbakad regnbagslax fran Fjallsjo, krossade rotsaker
fran trakten med brynt smoér och dill, vitvinssas, broccoli
dressad med krasse och syrad majrova



